
Gourmet

Le District Gourmet – Sainte-Foy

grillades et saveurs authentiques
 latino-américaine



PLATS
PRINCIPAUX

01. Steak & frites  (8 oz) 

Coupé de bœuf premium du Québec,

grillé sur braises ardentes, nappé

d’une demi-glace maison riche et

savoureuse et chimichurri.

02. Côtes au Nectar Noir
10oz
Côtes de porc fumées lentement au

bois, ultra tendres, sublimées par notre

glaçage balsamique “Nectar Noir” aux

notes légèrement sucrées.

03. Poulet Grillé 8oz

Poitrine de poulet marinée aux herbes

fraîches, grillée à la perfection, servie

avec notre sauce maison d’inspiration

sud-américaine, savoureuse et

légèrement relevée.

39 $

31 $

29 $

* Les prix n’incluent pas les taxes

Tous nos plats principaux sont servis avec
frites et salade du jardin



À PARTAGER
Le Festin du Barril –
Expérience du Chef

85 $

Faux-filet grillé 

52 $

Servi avec frites et salade du jardin

PLAT SPÉCIAL 

 (12 oz)

48 $

* Les prix n’incluent pas les taxes

 ( 8 oz)

Expérience à partager (2 pers.)

Un voyage de saveurs grillées: steak, porc, poulet,

chorizo et chicharrón (Porc croustillant),

accompagnés de frites, Légumes sautés et de nos

sauces signature. Parfait pour découvrir toute

l’essence du Barril.

inclut dessert à partager

Personnalisez votre expérience
Frites au parmesan +8$
½ Chorizo grillé maison +6$
Touche de porc croustillant +9$
Extra sauce +4$



CANTINA 

01. Porc Croustillant

Bouchées de porc croustillantes

nappées de notre glaçage “Nectar

Noir”

02. Choripán de Luxe 

Chorizo fait maison, pain

brioché toasté, chimichurri 

19.50$

19.50$



DESSERTS

Quesillo (flan au caramel) 12 $

Churros (6 morceaux) 12 $
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